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新华社韩国庆州11月1日电（记
者 孙承斌 高川）当地时间11月1日上
午，国家主席习近平在韩国庆州出席亚
太经合组织第三十二次领导人非正式
会议第二阶段会议，并发表题为《共同
开创可持续的美好明天》的重要讲话。

习近平指出，当前，新一轮科技革命
和产业变革深入发展，为人类社会开辟
了新前景。同时，世界经济增长动能不

足，全球发展赤字扩大，气候变化、粮食
和能源安全等挑战加剧。亚太各经济体
应该加强互利合作，把握新机遇，应对新
挑战，共同开创可持续的美好明天。

习近平提出3点建议：
一是强化数智赋能，塑造亚太创新

发展新优势。充分发挥新技术的驱动
和赋能作用，抢抓数字化、智能化、绿色
化机遇，加快培育发展新质生产力。推

进数据安全有序流动，深化技术开源开
放合作，创建具有竞争力的开放创新生
态。以全人类福祉为念，推动人工智能
朝着有益、安全、公平方向健康有序发
展。中国倡议成立世界人工智能合作
组织，为国际社会提供人工智能公共产
品，愿同亚太经合组织各成员一道，共
同提升民众人工智能素养，弥合亚太地
区数字和智能鸿沟。

二是坚持绿色低碳，打造亚太可持
续发展新范式。本着对子孙后代负责
的态度，加强绿色发展战略对接，促进
优质绿色技术和产品自由流通，加快推
动发展方式绿色低碳转型，积极应对气
候变化。中国宣布碳达峰碳中和目标
以来，已经建成全球最大、发展最快的
可再生能源体系，提交了应对气候变化
2035年国家自主贡献目标，将全面实

施碳排放总量和强度双控制度。
三是落实普惠共享，展现亚太包容

发展新气象。坚持人民至上，加强政策
沟通、经验分享、务实合作，全面落实联
合国2030年可持续发展议程，携手消
除贫困，促进亚太全体人民共同富裕。
充分发挥亚太经合组织经济技术合作
的传统优势，助力发展中经济体实现平
衡发展。中国将加快完善覆盖全人群、

全生命周期的人口服务体系，促进人口
高质量发展，推动落实人工智能助力卫
生健康、提升女性数字素养等倡议，让
更多合作成果惠及亚太地区人民。

会议发表《2025 年 APEC 领导人
庆州宣言》《APEC 人工智能倡议》
《APEC应对人口结构变化框架合作文
件》等成果文件。

会后，与会经济体领导人集体合影。

习近平继续出席亚太经合组织第三十二次领导人非正式会议

本报讯（记者 白建伟）11 月 1
日，第八届世界川菜大会在乐山大佛
文化广场开幕。第十二届全国政协副
主席，农工党中央原常务副主席刘晓
峰宣布大会开幕。省政协副主席林书
成，商务部原副部长、第十一届全国
政协经济委员会副主任张志刚，中国
商业联合会党委书记姜明，市委书记
赵波，世界中餐业联合会会长邢颖，
巴基斯坦驻华大使馆新闻公使曼佐
尔·阿里·梅蒙致辞。

商务厅厅长惠朝旭，四川旅游学
院校长王川，市委副书记、市长赵迎
春，市人大常委会主任赖淑芳，联合
利华大中华区公共事务副总裁党敏，
市政协主席黄平林，世界中餐业联合
会副会长、川菜产业分会主席王刚，
市委副书记文甦等出席。

林书成在致辞中说，川菜作为中
国八大菜系中特色鲜明、影响深远的
重要一派，已成为四川重要的特色产
业、富民产业和一张闪亮的文化名
片。乐山是川菜的重要发源地之一，

“食在四川、味在乐山”蜚声中外。世
界川菜大会搭建了川菜合作交流国际
性平台，诚邀各位嘉宾在川期间多走
一走、多看一看，亲身体验“安逸四
川、味美乐山”的独特魅力；期待与大

家共同推动川菜技艺传承与创新，持
续增强川菜产业竞争力和国际影响
力，携手谱写中国餐饮产业高质量发
展新篇章。

张志刚在致辞中说，川菜不仅是
四川的宝贵资产和文化符号，也是中
国饮食文化的瑰宝。近年来，四川着
力将川菜打造成文化名片和特色优势
产业，推动川菜的整体竞争力、影响
力不断增强。此次大会落户乐山，汇
聚全球川菜产业资源，必将进一步唱
响川菜的国际品牌，提升乐山城市美
誉度，助力地方经济社会发展。愿与
大家一道，以此次大会为契机，为促
进川菜产业、餐饮业的高质量发展作
出应有的努力与贡献。

姜明表示，川菜作为中国餐饮文
化的重要代表，近年来在规模提升、
品牌建设与国际化拓展等方面成绩显
著。中国商业联合会愿与各方一道，
支持餐饮行业把握机遇、凝聚合力，
共同推动中餐在全球范围内实现更高
水平发展。

赵波在致辞中代表市委、市政府
向出席大会的嘉宾表示热烈欢迎。他
说，千百年来，乐山味道薪火相传、历
久弥新。当前，我们正积极创建世界
美食之都，加快建设国际旅游城市、

打造享誉全球的世界重要旅游目的
地。衷心希望海内外专家和业界翘楚
多为乐山餐饮产业把脉支招，让乐山
味道融入全球饮食版图，推动川菜产
业一路繁花、香飘世界。热切期盼更
多企业家朋友选择乐山、投资乐山，
共烹时代盛宴，共同掌勺未来。

邢颖表示，世界川菜大会既是展
示川菜魅力的窗口，更是凝聚产业共
识、共谋发展的纽带。希望大家以本
次大会为契机，共商川菜产业高质量
发展之策，共探国际国内市场拓展之
道，共享产业创新升级之果。

曼佐尔·阿里·梅蒙表示，中国是
世界上最具活力的餐饮消费市场之
一。期待通过此次大会，让中餐和川
菜成为更多国家人民了解中国的窗
口，推动各国在文化、经济、可持续发
展等领域开展更深入合作。

上午10时30分许，刘晓峰宣布：
第八届世界川菜大会开幕！随后，刘
晓峰、林书成、张志刚、姜明等共同按
下启动装置，为第八届世界川菜大会
启幕。

开幕式上，王刚代表世界中餐业
联合会提出倡议，将每年11月1日设
立为“世界川菜大会日”；市委常委、
市直机关工委书记，市总工会主席雷

建新为美国芝加哥乐山味道首店授
牌；发布了《2025全球川菜十大关键
词》《2025年全球甄选川菜推荐名录》
《川派小吃产业发展报告（2025）》
《2025川菜产业数据报告》《乐山美食
图志》和乐山市首批“烟火小店”名
单，预发布了《川菜餐厅评价规范》团
体标准；举行了有关项目签约仪式。

开幕式前，赵波、赵迎春等会见了
出席大会的部分嘉宾。开幕式后，与
会领导和嘉宾还前往大会美食展区巡
展。

据悉，本届大会由世界中餐业联
合会主办，为期3天，期间还将举行

“联合利华饮食策划杯”2025世界川
菜烹饪技能大赛、乐山餐饮产业链发
展考察、世界中餐业联合会川菜产业
分会会员交流沙龙、2025全球川菜产
业发展会议、2025川菜企业家大会暨
国际精品食材交流大会、川渝火锅产
业融合发展交流会等多项活动。

国家有关部委和省直有关部门负
责同志，有关国家驻华使节代表，绵
阳、内江、广安等地有关领导，市领导
许天毅、左小林，国内外行业协会、知
名餐饮企业、高等院校专家学者代
表，各县（市、区）、乐山高新区和市级
有关部门（单位）负责同志等参加。

第八届世界川菜大会在乐山开幕
刘晓峰宣布开幕

林书成张志刚姜明赵波邢颖曼佐尔·阿里·梅蒙致辞
惠朝旭王川赵迎春赖淑芳党敏黄平林王刚文甦等出席

“食在四川，味在乐山”！川菜，作为中国八大菜系之
一，享誉世界。在乐山全力打造“世界美食之都”、推进文
旅产业深度融合发展“渐入佳境”之时，第八届世界川菜
大会在乐山拉开帷幕。借力川菜产业发展重要国际平
台，乐山美食与文化的“国际碰撞”再次卿云缦缦，焕出灿
烂烟霞。

这是一次“以食为媒、以味会友”、文明互鉴、文化交
流、充满“国际范”的餐饮业盛会。一方水土，一方滋味。

“唐安薏米白如玉，汉嘉栮脯美胜肉”，以“上河帮”菜为代
表的乐山美食，自成一系，堪称为中国“川菜”西南代表与
典范。传承与创新中，产业升级、标准再造、科技赋能
……“乐山味道”从三江之滨走向全球餐桌的“突围之路”，
无疑期待走得更加天宽地阔。此次大会期间，全球川菜产
业发展峰会、川菜企业家大会暨国际精品食材交流会等10
余项主体活动相继举办；国家部委领导、驻华使节、世界
500强企业高管、全球川菜大师、联合国教科文组织代表，
以及全球上千家餐饮企业汇聚乐山。全球嘉宾云集、国内
外大咖“论道”，聚焦“小吃大产业”“美食+文旅”，研判AI赋
能、供应链升级。随之，《2025年全球甄选川菜推荐名录》

《2025全球川菜十大关键词》以及《乐山美食图志》等相继
出炉。在全球关注的目光中，以川菜之美，展乐山之“味”
的同时，对接考察、战略合作，品牌打造、产业链条延伸、人
才培养和标准化建设，为乐山美食新一轮转型升级的“全
球之路”，带来无限机遇、注入不竭动力。

这是一次“美食+文旅”、“文旅+川菜”、推进乐山文旅
深度融合发展的大会。文旅深度融合发展从来不是独立
的“空中楼阁”，昔日乐山，时有“流量”难以转为“留量”的
惋叹。此届大会举办期间，与之辉映，2025“声之所向 乐山
乐山”群星演唱会、2025“一带一路”国家驻华使节自行车系
列赛等系列活动亦盛大举行。“会、展、赛、演”，“产业交流、
招商引资、促进消费、城市宣传”立体组合，乐山美食推广、
演艺市场壮大，力求“1+1+1>3”“蝶变”。据有关调查，在大
会举办期间，仅乐山“酒店经济”，就出现“井喷”现象——
自群星演唱会门票开售以来，乐山城区多家酒店客房预订
以及入住涨幅极为明显，一些酒店的热门房型早已售罄，
出现“一房难求”的现象。一隅而见全局。乐山美食与文
化、旅游、康养等产业深度融合，不断提升乐山文化影响
力、国际旅游吸引力、文旅产业竞争力。我们看到，游客、
居民参与，美食惠民，全域协同，以川菜之美，展乐山之

“韵”，乐山文旅深度融合发展之路更宽阔。
锚定“世界美食之都”目标，全力前行。今年来，全力

推进食品饮料产业园等建设，着力培育“西部肉鸭第一
城”等乐山产业集群，大力开发“美食+康养”“美食+研
学”线路，全市44项烹饪技艺和饮食文化资源列入非遗名
录，制定出炉乐山甜皮鸭、钵钵鸡、跷脚牛肉等8项特色美食地方标准，形成跷脚牛
肉、钵钵鸡等特色美食体系。目前，纪六孃甜皮鸭全国连锁开到 80 多家。与此同
时，中国餐饮产业发展大会、世界魔芋食品产业发展会议，世界传统武术锦标赛、马
拉松赛、龙舟赛，以及文旅推介全球行活动等相继举办。前三季度，乐山接待国内
游客数、入境游客数和旅游花费，同比分别增长 20.9%、40%、18.3%。显然，锚定目
标，实干一步，目标即近一步。

“淡疏烟雨平羌路,便可从此入梦魂”。以“乐山味道”联接世界，让世界爱上川
菜，让全球爱上乐山，“世界美食之都”，未来可期！“乐山乐山、我心向往”，未来可
期！
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第八届世界川菜大会特别报道

■ 记者 张清

“捧一把麻辣走四方，泼一勺鲜香
越重洋，采一片春日把醪糟酿，揽一
汪月色沁豆瓣缸……让世界爱上川
菜，让世界更爱川菜！”11月 1日，伴
随主题曲《让世界爱上川菜》的动人

旋律，第八届世界川菜大会在乐山盛
大启幕。这场盛会作为2025年商务
部中华美食荟项目、“购在中国四川
站”暨第四届中国（四川）国际熊猫消
费节标杆活动之一，吸引了来自20多
个国家和地区超千名嘉宾齐聚乐山，
共商川菜与餐饮业的发展大计。

作为世界中餐业联合会于2018
年创办的全球性川菜行业品牌活
动，世界川菜大会受到四川省委、省
政府的高度重视。本届大会以“让
世界爱上川菜”为主题，“我心向往
乐山乐山”为城市主题语，致力于打
造集技能竞技、产业交流、文化展

示、文旅融合于一体的国际性美食
交流平台，推动川菜产业化、国际化
进程乃至餐饮产业高质量发展，深
度挖掘“乐山味道”的文化内涵与产
业价值。

乐山作为本届大会承办地，拥有
峨眉山—乐山大佛世界文化与自然双
遗产，是川菜的核心发源地之一、全国
特色美食地标城市、四川特色美食城，
美食文化源远流长，拥有86道天府旅
游美食、44项饮食类非遗，34条美食
街区串联起“吃住行游购娱”，“为吃奔
赴”成为文旅兴市的“流量密码”。

大会开幕式在毗邻乐山大佛景区
的乐山大佛文化广场举行。开幕式
上，世界中餐业联合会倡议将每年11
月1日设立为“世界川菜大会日”，发
布了《2025 全球川菜十大关键词》
《2025年全球甄选川菜推荐名录》《川
派小吃产业发展报告（2025）》《2025
川菜产业数据报告》《乐山美食图志》
和乐山市首批“烟火小店”名单，预发
布了《川菜餐厅评价规范》团体标准。

特别值得一提的是，美国芝加哥
乐山味道首店的授牌，成为乐山美食
迈向国际的重要一步。该店负责人、
美国老四川餐饮集团董事长、美中餐
饮业联合会主席胡晓军激动地表示：

“首店计划于明年上半年开业，会从
上千道乐山小吃中精选20道加入美
国店菜单。 （紧转第2版）

助推川菜国际化 筑梦“世界美食之都”
——第八届世界川菜大会开幕侧记

新华社韩国庆州11月1日电（记者 朱基钗 冯歆然）
当地时间11月1日上午，国家主席习近平出席亚太经合
组织第三十二次领导人非正式会议东道主交接环节，宣
布中方将于明年11月在广东省深圳市举办亚太经合组
织第三十三次领导人非正式会议。

习近平强调，亚太经合组织是亚太地区最重要的经
济合作机制，为促进亚太地区增长和繁荣作出了重要贡
献。构建亚太共同体是实现亚太地区长远发展繁荣的必

由之路，也是各方的共同愿景。2026年，中国将第三次
担任亚太经合组织东道主。中方愿以此为契机，同各方
携手构建亚太共同体，促进亚太地区增长和繁荣，着力推
进亚太自由贸易区、互联互通、数字经济、人工智能等务
实合作，为亚太发展注入更大活力和动力，更多造福亚太
人民。

习近平指出，深圳地处太平洋沿岸，几十年间从一个落
后的小渔村发展成为现代化国际大都市， （紧转第2版）

习近平宣布中方将在深圳举办
亚太经合组织第三十三次领导人非正式会议

11月1日19:00，万众期待的2025“声之所向 乐山乐山”群星演唱会，
在乐山奥林匹克中心震撼开唱。当晚，乐坛实力唱将容祖儿、梁咏琪、A-
Lin黄丽玲、张靓颖，以及特邀新锐歌手Patti蔡宥绮齐聚乐山，用一首首经
典金曲与原创佳作，为现场2万多名歌迷带来了一场无与伦比的视听盛
宴。 记者 包思雅 杨平 摄影报道

精美的川菜 记者 龚启文 摄


