
牛华麻辣烫的传承脉络清
晰，已历经五代。从第一代盐工
徐喜植在盐井边的首创，到第三
代传承人徐崇智、张永贵等人将
路边摊引入店面经营，并著书立
说、开办文化讲习室，主动传承推
广技艺与文化，再到第四、五代传
承人徐园媛、周建波、宋霞、张艾
佳等拥抱市场，开创“绿缘”“周
记”“飘香”“八婆”等知名品牌，推
动了牛华麻辣烫的产业化、连锁
化发展。

目前，以牛华镇为核心，该技
艺已培育超过1.3万名从业人员，
在全国开设加盟店1200余家，并
登陆日本、新加坡等开设7家海外
门店，形成年产值超20亿元的产
业。2025年，牛华镇获“中国麻辣
烫发源地”称号，这道地方美食已
然成长为代表四川味道传播中华
饮食文化的重要载体。

如今，牛华麻辣烫的产品生
态不断拓展：标准化底料、蘸料及

自热包、预制菜等走向全国；《牛
华麻辣烫调味料》团体标准的发
布，推动产业迈入标准化新阶
段。同时，品牌矩阵逐步拓展至
火锅、钵钵鸡等品类，商标价值日
益凸显。

牛华麻辣烫产业已成为带动
地方经济发展的重要引擎。当地
不仅设立了非遗工坊、麻辣烫文
化讲习室、麻辣烫口袋博物馆，还
积极开展中外文化交流和研学活
动。仅2024年，前往五通桥区品
尝麻辣烫的游客就达 104 万人
次，带动旅游综合收入 37.66 亿
元，有力推动了文旅融合与乡村
振兴。

从盐场里的温饱滋味，到非遗
名录中的文化名片，牛华麻辣烫的
制作技艺，是一部凝聚着劳动者智
慧、家族坚守与时代创新的生动史
诗。它的“晋级”，不仅留存了百年
的味觉记忆，更开启了以美食IP推
动地方发展的新篇章。

走进“中国麻辣烫发源
地”——五通桥区牛华镇，老
店“牛华绿缘麻辣烫”店内人
声鼎沸。一口口锅中，红油汤
底咕嘟翻滚，香气混合着花椒
与辣椒的辛香，弥漫在空气
里。食客们围坐桌旁，选取串
好的各色食材投入锅中烫煮，
沉浸于这市井烟火之中。

在明档操作区，牛华麻辣
烫第四代传承人、五通桥区美
食产业协会常务副会长徐园
媛正利落地忙碌着。只见她
将按古方配比的香料均匀撒
在新鲜的牛肉片上，双手快速
抓拌码料；转眼间，又拿起竹
签，手指翻飞，将腌渍入味的
牛肉与翠绿的香菜、泡椒精准
结合，串成大小均匀、红绿相
间的一串，动作一气呵成，古
老技艺在此生动延续。

徐园媛介绍说，牛华麻辣
烫古称“盐厂汤锅”或“打偏
食”，其诞生与牛华镇辉煌的
盐业史密不可分。清至抗战时
期，牛华盐场井灶林立，拉卤
推车的井牛数以千计。繁重劳
作下，淘汰的井牛被宰杀后，
其内脏常被盐场主赠予盐工。
智慧的盐工们就地取材，以牛
骨熬汤，加入井盐，削竹为签，
串起牛杂在滚汤中涮煮。

这种便捷、味美且能驱除
井场湿气的吃法迅速风靡，成
为盐工们补充体力、慰藉辛劳
的“平民至味”。近代作家李
劼人曾在其文中生动描绘过
这一场景。抗战时期，其“即
拿即走”的食用方式更是适应
了紧张的生产节奏，为保障盐
业生产、支持抗战贡献了一份
独特的力量。

▶▶▶
近日，第七批省级非物质文

化 遗 产 代 表 性 项 目 名 录 公
布，五通桥区“牛华麻辣
烫制作技艺”成功入选。

这道起源于盐工劳
作的“平民至味”，历经
百年传承与创新，完成了从地方
美食到文化名片、再到驱动一方
产业的华丽转身。
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历经百年传承，牛华麻辣烫
形成了一套严谨而独特的制作
技艺体系。其核心围绕“码料、
汤料、碟料”三大类别，细分出选
材、切割、腌码、串签、熬汤、翻
炒、勾兑、磨末等 18 道精细工
序。徐园媛说，牛华麻辣烫的选
材十分讲究，牛肉与牛杂至今仍
优选本地黄牛，追求“当天现宰
现送，现码现串”，保证食材的新
鲜本味。

汤底则以牛骨、猪骨文火慢熬
成高汤，再加入经爆炒的数十种

香料，以及豆瓣、豆豉等提味。尤
为独特的是，传承人在汤料中巧
妙融入白蔻、砂仁等中药材，兼具
芳香化湿之效，呼应了盐场环境
的特殊需求。

而蘸碟更是不同品牌麻辣烫
的灵魂，技艺要求“味在碟中”。
蘸碟尤其是干碟，精髓在于对本
地“子弹头辣椒”的传统手工研
磨。传承人使用碓窝、碾子等工
具，依靠口传心授的经验，掌握研
磨的精确颗粒度，这是机器难以
替代的风味密码。
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1818道工序铸就独特风味道工序铸就独特风味
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从家族手艺到千店连锁从家族手艺到千店连锁
麻辣烫底料。

工作人员正在串牛肉片。

麻辣烫店食客满堂。
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“居家练习易扰邻，排练缺专业
场地”……文艺爱好者的需求如何
解决？近来，“艺术自习室”在浙江
各地悄然走红，成为公共文化领域
的一道风景。错时开放、延时服务、
艺术体验——这些贴心举措，让文
化馆在闲置时段“醒”了过来，变身
成为群众享受艺术、自主学习的热
门空间，成为“十四五”期间浙江公
共文化服务体系建设的亮眼名片。
回顾过去五年，我国公共文化服务
体系建设实现跨越式发展，公共文
化服务体系建设已从“有没有”的基
础覆盖阶段，稳步迈向“好不好”的
质效提升新阶段。

《中共中央关于制定国民经济
和社会发展第十五个五年规划的建
议》提出，坚持文化惠民，实施公共
文化服务提质增效行动。所谓提质，
就是练好“内功”，着力解决公共文
化服务“优不优”“精不精”的品质之
问；所谓增效，就是强化“结果”，重
点攻克公共文化服务“便不便”“实
不实”的落地之题，这就需要进一步
盘活公共文化服务存量，精准对接
群众精神文化新需求，健全社会力
量参与公共文化服务机制，加快构
建与社会主义文化强国目标要求相
匹配的高质量公共文化服务格局。

盘活服务存量，让公共文化空
间“活”起来、“火”起来。文化具有浸
润作用和赋能效应，释放文化场馆
的潜在服务效能是满足人民群众高
品质文化生活的现实需要。公共文
化服务部门可借鉴“艺术自习室”理
念，打破“朝九晚五”惯例，通过弹性
调整与合理延长开放时间，有效缓
解部分公共文化场馆“闲时冷清、忙
时拥挤”的结构性矛盾。同时，应进
一步转变服务观念，从“建设导向”
转向“运营导向”，强化运营思维，完
善运营机制，通过服务创新、空间升
级和功能优化等方式，推动公共文
化空间从单一活动场地升级为多元
文化舞台。

精准对接需求，让公共文化服
务更懂人心、更接地气。中国式现
代化是物质文明和精神文明相协调
的现代化。既要物质富足，也要精

神富有，是中国式现代化的崇高追
求。丰富优质的文化生活是人民美
好生活的重要组成部分，进入高质
量发展阶段，人民对美好生活的期
待延伸至终身学习、全面发展、闲暇
享受、艺术追求等精神维度，且在量
和质上都有了更高要求。浙江“艺
术自习室”之所以能走红，正是因为
呼应了不同群体的“艺术梦想”，让
钢琴、古筝、舞蹈、戏曲等高雅艺术
变得可亲、可感、可及。推进公共文
化服务提质增效，必须始终坚持以
人民为中心，敏锐捕捉并快速响应
群众需求，建立基于地域特色、文化
生态与人口特征的文化服务供给模
型，整合地方优秀传统文化资源，因
地制宜提供特色化、分众化、品质化
的文化产品与服务，让人民群众文
化体验感更强、文化获得感更足。

鼓励社会参与，构建共建共享
公共文化服务新格局。社会力量的
参与不仅能够激发文化服务的活
力，更是夯实公共文化服务普惠性
的重要力量。通过激活基层场馆、社
会组织、志愿者和广大群众的积极
性与创造力，能够有效推动社会力
量深度参与。实施公共文化服务提
质增效行动本质上是一场以人民为
中心的文化供给侧结构性改革，须
坚持政府主导、社会参与、重心下
移、共建共享原则，正确处理使用权
与所有权、社会化与专业化、市场机
制与公共属性之间的关系，细化和
落实关于支持社会力量参与公共文
化服务的政策措施，形成稳定的制
度激励，引导社会资本、社会组织、
文化企业、社区团体共同参与公共
文化服务体系建设。

今年是“十五五”开局之年，推
动公共文化服务提质增效，应坚持
系统观念，持续深化改革，勇于开拓
创新，既要准确把握新时代文化建
设发展规律，也要主动拥抱数字化、
智能化发展趋势，更要以务实举措
推动公共文化服务向更精准、更智
慧、更人文的方向转型升级，让优质
文化艺术资源直达基层，让人民群
众切实感受到更充实、更丰富、更高
质量的精神文化生活的滋养，凝聚
起实现强国建设、民族复兴伟业的
强大精神力量。

公共文化领域不妨多一些“艺术自习室”
■ 陈清

日前，“大道至简 艺润嘉州”乐
山大佛画院（乐山开明画院）书画作
品展在乐山市美术馆正式开幕。本
次展览由民进乐山市委会、乐山市
文联、民进四川开明画院、乐山市美
术家协会主办，乐山大佛画院承办，
共展出省内外名家及该院书画家作
品110余幅，涵盖山水、人文、嘉州
风情等多种题材。

展览以笔墨礼赞祖国山河，以艺
术描摹嘉州风光，兼具传统意蕴与时
代气息。作品主题鲜明、风格多样，既

有对壮丽河山的抒写，也有对本土文
化的深情诠释，生动展现了书画艺术
扎根生活、反映时代的创作导向。

此次展览不仅是艺术的集中展
示，也为乐山文艺交流与创作提供
了重要平台，有助于进一步推动本
地书画艺术的传承与创新，为嘉州
文化注入新的活力。

据悉，乐山大佛画院长期致力
于书画艺术的推广与创作，本次展
览是其近年来规模较大、内容较丰
富的一次公开亮相。（据乐山文艺）

“大道至简 艺润嘉州”
书画作品展开幕
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本报讯（记者 宋瑞琦）1 月 17
日，市委书记卢军，市委副书记、市
长赵迎春在乐山会见开沃新能源汽
车集团和创维集团创始人黄宏生一
行。

市委副书记文甦参加。
会见中，卢军、黄宏生分别介绍

了乐山经济社会发展情况和企业生
产经营情况，围绕高标准推进厂房和

生产线建设，持续加强新能源整车制
造、绿色技术研发、智慧文旅融合以
及新能源产业链条延伸等方面合作
进行了深入交流，就推动装备制造产
业创新发展、助力乐山现代化建设达
成了积极共识。

市领导左小林、张国清，开沃新
能源汽车集团和市级有关部门（单
位）负责同志参加。

卢军赵迎春会见开沃新能源汽车集团
和创维集团创始人黄宏生一行

文甦参加 本报讯（记者 杨心梅）1月17日，
四川省第八届全民健身冰雪季雪上嘉
年华（乐山·峨眉山站）启动仪式在峨
眉山景区雷洞坪滑雪场举行，拉开了
全省冬季全民健身系列活动的序幕。
与此同时，峨眉山雷洞坪滑雪场也于
当日开启今冬正式运营。

启动仪式在活力四射的健身操
与韵味十足的川剧变脸表演中开
场，众多网络达人、冰雪运动爱好者
及亲子家庭代表齐聚雪场，共赴这
场冬日盛会。现场，专业滑雪教练统

一着装，在雪道上流畅滑行、变换队
形，以精彩的雪上展示让观众亲身
感受冰雪运动的速度与激情。从雪
道上飞驰的身影到亲子区的温馨互
动，从打卡留影的游客到跃跃欲试
的孩童，整个滑雪场宛如一个欢腾
的冰雪乐园，峨眉山冰雪温泉季的
多元乐趣在欢声笑语中扑面而来。

值得关注的是，今年，峨眉山景区
率先在四川滑雪场中推出首家冰雪速
干驿站，切实解决了滑雪后装备潮湿
的困扰。驿站配备智能烘干设备，操作

简便，只需将湿冷的滑雪靴、手套等放
入，即可自动启动恒温热风模式，通过
立体气流循环实现快速烘干，为广大
游客提供贴心服务。

“在冰雪温泉季已公布优惠政策的
基础上，2026年，我们将持续推出力度
更大、形式更丰富的优惠措施与活动
玩法，吸引更多游客前来峨眉山。入冬
以来，景区累计接待游客61.5万人次，
其中，入境游客达到3.3万人次。”峨眉
山景区管委会旅游文化局局长彭丽容
表示，今年游客在山上赏雪游玩后，前

往山下酒店泡温泉的趋势日益显著。
作为西南地区颇具影响力的冬季

旅游品牌，峨眉山冰雪温泉季已超越
单一的滑雪体验，正以“冰雪+”为核
心，形成“冰雪+温泉+文化+亲子”的
多元产品体系，助推四川冬季旅游市
场持续升温。本次雪上嘉年华紧扣春
节氛围，策划了新春亲子家庭滑雪 PK
赛、冰雪运动讲座等系列活动，不仅延
长了冰雪旅游产业链，更带动了酒店
住宿、餐饮美食、地方特产等相关产业
协同发展。
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