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富强 民主 文明 和谐

自由 平等 公正 法治

爱国 敬业 诚信 友善

社会主义核心价值观基本内容

新华社北京5月23日电 5月 22
日19时29分，山西长治市沁源县山西
通洲集团留神峪煤业有限公司井下发
生瓦斯爆炸事故，造成重大人员伤亡。

事故发生后，中共中央总书记、国
家主席、中央军委主席习近平高度重
视并作出重要指示指出，山西长治市
沁源县一煤矿井下发生瓦斯爆炸事
故，造成重大人员伤亡。要全力救治

伤员，科学组织搜救，妥善做好善后处
置工作。要查明事故原因，依法严肃
追责。

习近平强调，各地区各部门要汲取
事故教训，时刻绷紧安全生产这根弦，
深入排查整治各类风险隐患，坚决防
范遏制重特大事故发生。当前正值汛
期，要加强应急值守，扎实做好防汛救
灾工作，切实维护人民群众生命财产

安全。
中共中央政治局常委、国务院总理

李强作出批示指出，要全力搜救被困
人员、救治伤员，做好善后工作，及时
准确发布信息，尽快查明事故原因并
依法依规严肃问责。国务院安委办要
进一步督促指导各地各有关方面强化
安全生产责任落实，切实抓好重点行
业领域安全隐患排查整治，坚决防范

重特大事故发生。
根据习近平重要指示和李强要求，

中共中央政治局委员、国务院副总理
张国清率有关部门负责同志赶赴现场
指导救援处置工作。山西省委、省政
府主要负责同志已在现场指挥应急处
置工作，山西省、长治市全力做好伤员
救治、现场救援等工作。目前，有关工
作正在进行中。

习近平对山西长治市沁源县一煤矿瓦斯爆炸事故作出重要指示强调

全力救治伤员 科学组织搜救
坚决防范遏制重特大事故发生

李强作出批示

■ 刘传熠

西子湖畔，人们观演时戴上数
字气味播放器，茶香、桂花香从中
漫出；太湖之滨，游客循“无锡音乐
之旅手绘地图”前行，音乐地标在
街巷间将消费场景串珠成链。如
今，从“拍照打卡”到“全感官沉
浸”，文旅消费的内涵不断丰富。
为体验感买单、为“在场感”奔赴，
映射着人们对高品质生活的追求。

也要看到，一些景区、商家把
“体验”当成营销标签，换块招牌便
自称“沉浸式”，形式化、同质化竞争
很难形成长尾效应。把“在场感”真
正做实，需要从流量思维转向品质
思维，在供给侧下足真功夫。

做精品质，以精准供给匹配分
层需求。从购买到创作，从看景到
入戏，从买产品到买生活，体验的
价值分量越来越重。相较于传统
产品与服务的标准化，消费者在体
验消费中更在乎精神层面获得的
深度回馈。把“绣花功夫”下在分
众化、个性化的真实需求上，以高
品质供给适配多层次消费期待，才
能激发消费市场更大活力。

做强业态，以跨界释放融合效
应。“苏超”火爆出圈，一张球票串
联赛事、景区、餐饮、住宿，“1 元门

票带动 7.3 元周边消费”，靠的正是
体育、文化、旅游的相互赋能。赛
事+文旅、演艺+科技、非遗+夜游
……体验链条越延越长、消费场景
越织越密，每一个“+”便不只是业
态的嫁接点，更是“在场感”的延伸
点、价值的增长极。

做厚底蕴，以特色文化涵养长
红价值。习近平总书记指出：“文
化很发达的地方，经济照样走在前
面。”传统与现代、文化与经济，都
是发展不可或缺的要素。对体验
经济而言，一个地方的文化底蕴提
供了不可替代的“在场感”。

江苏苏州平江路，昆曲、宋锦
活态传承，千年巷陌中可感受“何
以江南”的文脉绵延；江西景德镇
陶溪川，千年瓷文化遇上现代文
创，一件器物承载跨越古今的对
话；福建武夷山，茶文化与生态旅
游深度交融，一片叶子长成体验经
济的金名片……植入文化基因，体
验经济才能跳出“网红”周期，沉淀
出“长红”价值。

体验经济的关键在于“在场”，
在于把消费者从屏幕前的旁观者变
为生活现场的参与者。做精品质、
做强业态、做厚底蕴，把流量做成留
量，体验经济必将为扩大内需、推动
高质量发展注入更持久的动力。

做优“在场感”做强新经济
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更是富民强市的支柱产业。
数据显示，乐山现有特色美

食市场主体2.2 万余户，全年餐
饮收入超110亿元，带动就业超
过20万人。

为让非遗美食行稳致远，乐山
编制《钵钵鸡制作技艺标准手册》
《专项职业能力考核培训教材》，制
定地方标准，规范汤底、食材、工
艺，推动技艺有序传承。同时，依
托美食学院培养人才，打造美食街

区，推动“美食+文旅”深度融合。
如今，乐山钵钵鸡调料已走

进澳大利亚、美国等多国超市，
在第八届世界川菜大会上，“香
传千年、造富一方、味通世界”成
为乐山味道的生动注脚。

傍晚时分，古建鸿望着店里
熙熙攘攘的食客，感慨万千。他
记得刚摆摊时，有老人冒雨来买
串，说“这味道让我想起年轻时
跑船的日子”；也记得有大学生
靠卖钵钵鸡实现了创业梦。

“要红油味还是藤椒味？”5月
10日，在乐山城区东大街的古真
记钵钵鸡店里，一盆红亮清澈、漂
浮着密密一层白芝麻的汤底从后
厨端出，食客从冰柜里自取一大
把串串，浸入其中。红油是醇厚
的香，芝麻是点睛的笔，而那一口
下去，是冰冰凉凉的脆嫩。

不同于火锅的热气腾腾，钵
钵鸡是乐山人应对潮湿闷热的

“消夏秘籍”。土鸡汤打底，拒绝
厚重的牛油裹挟，汉源贡椒淬炼

的藤椒油带来一阵酥麻的“电流
感”，像江风拂过舌尖。

“看着就有食欲！在南宁我
也吃过，但做为一个‘好吃嘴’，必
须来乐山吃最地道的。”来自广西
的游客李敏佳吃第一口就连连点
头。

古真记东大街店店长黄小华
告诉记者：“节假日人气很旺，我
们这个店每日平均接待顾客500
桌。很多游客走的时候，还要买
几袋我们的底料回去自己煮。”

时光倒回清末民国时期，岷
江边的汉阳码头至乐山港一带，
樯帆如林，船工号子此起彼伏。
体力消耗巨大的船工们，急需一
种能快速补充体力且便于携带的
吃食。

沿江的百姓发现了商机：把
自家散养的土鸡煮熟剁块，佐以
秘制的辣椒油和浓郁的鸡汤，浸
润在土陶制成的“钵钵”里，挑着
担子沿江叫卖。凉吃的鸡肉脆嫩
爽口，麻辣鲜香瞬间激活味蕾
——这便是钵钵鸡最初的模样。
它不是什么大菜，却是最抚凡人
心的码头烟火。

“到了上世纪七八十年代，为

了方便食客取食，摊主们给食材穿
上了小竹签，在乐山老公园一带摆
起了摊。”乐山市“钵钵鸡制作技
艺”代表性传承人古建鸿回忆，为
满足食客多元的需求，单一的鸡肉
里，渐渐加入了牛肉、土豆片、藕
片、莴笋等荤素食材，形成了如今

“万物皆可泡”的包容模样。
而钵钵鸡的味觉基因，甚至

可以追溯到郭沫若笔下的“白宰
鸡”。那一抹雪白的鸡片与鲜红
的辣油，在一代代匠人的改良下，
逐渐定型为如今红油与藤椒两大
味型并存的乐山味道。2022年，
乐山钵钵鸡入选国家《地标美食
名录》。

乐山美食素有“食在四川，
味在乐山”的美誉，但对于外地
食客来说，最大的遗憾往往是

“带不走”。
为了破解这一难题，乐山走

上了标准化、产业化之路。
走进市中区的乐山味道·食

品饮料产业园，空气中弥漫的麻
辣鲜香扑鼻而来。这个总投资
超百亿元的园区，正是乐山美食
从“街头巷尾”走向“流水线”的
缩影。

“以前游客觉得好吃但带不
走，现在我们通过急冻锁鲜、冷

链配送，让乐山味可以抵达千里
之外的餐桌。”园区相关负责人
介绍，园区紧扣跷脚牛肉、甜皮
鸭、钵钵鸡等特色美食，已吸引
20余家知名企业入驻。

在峨眉山市，“盼之家”等食
品企业正利用现代生物技术将非
遗技艺规模化。创始人鲜盼盼继
承祖传秘方，通过工业化生产，让
钵钵鸡调料走进商超，并与全国
1000多家餐饮企业达成合作。

这种“前店后厂”+“线上线
下”的模式，让乐山味实现了从

“小生意”向“大产业”的跨越。
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▶钵钵鸡。
记者 赵径 摄

味
通
世
界

乐
山
钵
钵
鸡
的
雄
心

▶▶▶“钵钵虽小装着天，满钵都是上上签。”在乐山，这句俚语不
仅是招揽食客的生动吆喝，更蕴藏着这方水土的生活哲学。

五月的乐山，三江汇流处，微风带着湿润的水汽。让记者带你走进
这座“舌尖上的城市”，循着那股麻辣鲜香，探寻这枚“上上签”背后，从码
头烟火到非遗名片的乐山味道故事。

乐山钵钵鸡乐山钵钵鸡：：

从码头烟火到非遗名片从码头烟火到非遗名片
■ 记者 赵径

““乐山味道乐山味道””的烟火气的烟火气、、市井味市井味。。 记者记者 刘晓立刘晓立 摄摄

▼钵钵鸡美食店人
气旺。 记者 龚启文 摄

本报讯（记者 钟础蔚）5月23
日，2025/2026四川省城市足球联
赛总决赛第十二轮赛事在乐山市
奥林匹克中心火热打响，乐山味道
非常队主场迎战南充丝绸源点
队。经过激烈角逐，最终双方以
1：1战平。

上半场，比赛开始后，双方迅
速进入状态，攻防转换节奏明快，
乐山队通过精准长传、边路穿插、
外围远射等方式，多次制造门前威
胁。南充队发挥稳定，防线救险及
时。尽管乐山队占据优势，但直至
上半场比赛结束，也未能改写场上
0:0的比分。

下半场易边再战，赛场战况依

旧激烈。在比赛进行到第50分钟
时，乐山味道非常队33 号球员付
子航，抓住南充队解围失误的机
会，冷静推射破门，率先为乐山队
赢得 1 分。随着比赛深入，高强
度持续对抗造成双方体能消耗增
大，球队攻防衔接节奏出现起
伏。在比赛进行到第 80分钟时，
南充丝绸源点队 9号球员鲜小龙
凭借点球扳平比分。随后，尽管
乐山队大举压上进攻，但依然未
能改变比分。最终，双方以 1:1
战平此场比赛。

据悉，截至当天，乐山队在川
超决赛阶段已进行6次主场比赛，
在主场共取得2胜4平的战绩。

乐山味道非常队 1:1
战平南充丝绸源点队

比赛现场。 记者 杨平 摄


